




Приложение 

к решению Административного совета ГУО 
№ VII/12 от 24 мая 2024 года 

 
Об организации тематического мониторинга по организации питания учащихся в 

учебных заведениях  
                                                                                                              

       С целью проведения мониторинга соблюдений Инструкции по организации питания 

учащихся в общеобразовательных учреждениях, утвержденной Постановлением 

Правительства РМ№722/2018, Приказа Министерства Здравоохранения Республики 

Молдова №638/2016 «О внедрении Реконструкций для режима здорового питания и 

адекватной физической активности в учебных заведениях Республики Молдова» с 

последующими изменениями, соблюдения финансового норматива на питание 

детей/учащихся в учреждениях образования, утвержденного совместным Приказом 

Министерства образования, и исследований и Министерства финансов Республики 

Молдова «О финансовых нормах на питание детей/учащихся учебных заведений (Приказ 

№1от 02.01.2024г,), Закона АТО Гагаузия О Фонде "Здоровое поколение" №13-VIII/VI от 

10.11.2017 года в образовательных учреждениях был организован мониторинг 

организации питания учащихся. 

Работа, проведённая при инспектировании: 

Во исполнение Приказа Главного управления образования № 01/1-08 - 178 от 08 

апреля 2024 года «О проведении тематического мониторинга по организации горячего 

питания учащихся I - XII классов в учебных заведениях автономии» комиссией была 

осуществлена проверка организации питания горячим завтраком учащихся в следующих 

учебных заведениях: 

 ПУ ТЛ им. Т. Занет с. Конгаз 12.04.2024 г.; 

 ПУ МТЛ им. С. Демиреля с. Конгаз 12.04.2024 г.; 

 ПУ Гимназия им. Н. Чебанова с. Конгаз 12.04.2024 г.; 

 ПУ ТЛ с. Чишмикиой 24.04.2024 г. 

 ПУ ТЛ им. С. Экономова с. Етулия 24.04.2024 г. 

 ПУ Гимназия им. С. Руденко г. Вулканешты 24.04.2024 г. 

 ПУ ТЛ Luceafărul г. Вулканешты 24.04.2024 г.; 

Цель проверки: 

1. Организация питания учащихся I - XII классов в строгом соответствии с 

требованиями действующего законодательства (Постановление Правительства № 722 от 

18.07.2018 года). 

2. Соблюдение финансовых норм питания на одного учащегося в день 

утвержденных Приказом МОКИ и Министерства Финансов для учащихся I - IV классов, а 

также исполнение Закона АТО Гагаузия о Фонде «Здоровое поколение» для учащихся                

V–XII классов. 

3. Заключение договоров по продуктам питания и своевременная поставка товаров. 

4. Прием пищевых продуктов питания на склад, в пищеблок и подачу готовых 

блюд в столовую.  

5. Обеспечение качества питания, разнообразия приготовления блюд. 

6. Соблюдение санитарно - эпидемиологических норм, здорового и 

сбалансированного питания учащихся. 

На основании распоряжений и результатов лабораторных исследований, 

Территориальным Управлением по безопасности пищевых продуктов подписано и выдано 



ветеринарно-санитарное разрешение на функционирование пищеблоков учебных 

заведений на 2023 -2024 учебный год.  

В соответствии с данными нормативно-правовыми документами на 2023-2024 

учебный год, в учебных заведениях организовано бесплатное горячее питание                    

(5дней в неделю) для учащихся 1-4 классов за счет категориальных трансфертов и 5-12 

классов из Фонда «Здоровое поколение» источником финансирования Фонда являются 

средства центрального бюджета Гагаузии. Финансовая норма на питание в день на одного 

учащегося с 1- 4 классов с 01.01.2024 года составляет 16,50 леев. Финансовая норма в 

день на одного учащегося 5-12 классов (ФЗП) согласно статье (5) пункт (3) Закона 

синхронизируется с денежной нормой питания, установленной национальным 

законодательством для учащихся 1-4 классов.                                      

ПУ ТЛ им. Т. Занет с. Конгаз  
Медицинским работником учебного заведения представлено утвержденное типовое 

10- ти дневное меню. Ежедневное меню раздачи составляется на основе примерного меню 

на 10 дней, с соблюдением физиологических норм потребления из пищевых продуктов, 

поступающих на склад учреждения. При проверке 10-ти дневного меню за три месяца 

фактическая норма по питанию в среднем составляет 15,82 леев в день на одного 

учащегося. 

Проведенный анализ фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 

2024 года (январь, февраль, март), при норме 15,60 с 01.01.2024 года, показал следующее: 

Месяц 
Финансовая 

норма (леев) 

Освоение продуктов 

питания (факт) леев 

Отклонение от 

норматива           (-/+) не 

исполнение/превышени

е (леев) 

1 -12 классы 1-12 классы 

Январь 16,50 16,27 - 0,23 

Февраль 16,50 15,62 - 0,88 

Март 16,50 15,59 - 0,91 

Итого:  15,82  

Из данной таблицы видно не значительное отклонение от норматива в январе (-

0,23леев), а также отклонение от нормы в феврале (- 088) и в марте (- 0,91 леев). При 

контрольном взвешивании одной порции выделяемого на одного учащегося было 

отмечено, что порция выдаётся в полном объеме согласно утвержденных норм 10 – ти 

дневного меню.   

В 2023 году в пищеблоке был произведен капитальный ремонт на сумму 186,7 

тыс.леев за счет средств учебного заведения (трансферты специального назначения), а 

также на капитальный ремонт кровли было выделено 2419,5 тыс.леев из компонента 

центрального бюджета (средства автономии), сумма освоенных средств на ремонт кровли 

в 2023 году составила 2210,0 тыс.леев, что составляет 91,3% от общей суммы.  

Пищеблок учебного заведения оборудован всем необходимым 

электрооборудованием: две электроплиты четырех камфорные с духовками, жарочный 

шкаф с двумя отсеками, электросковорода, газовая плита, духовка 

электрическая с тремя отсеками, электромясорубка, 

картофелечистка и один элетробойлер для подачи горячей воды. В 

столовой установлены четыре мощные  вытяжки, из них три 

электровытяжки с одним отсеком и одна естественная с двумя 

отсеками. Содержание пищеблока соответствует санитарно –

техническим требованиям.  



 

Пищевые продукты от поставщиков получают ответственные лица учебного 

заведения - медицинская сестра и старший повар. 

Ежедневное меню и график приема пищи вывешены на стенде в пищеблоке и в 

столовой с подписями руководителя учреждения, старшего повара и медицинского 

работника. На каждого работника пищеблока, медработника и заведующего 

хозяйственной части составлены должностные инструкции, с последующим 

ознакомлением.  

Медсестрой проводятся мероприятия по обучению детей и учащихся навыкам 

здорового образа жизни. Заведующий хозяйством проводит мероприятия по обучению и 

инструктажу вспомогательного персонала относительно соблюдения санитарно-

эпидемиологических норм и ведет учет личной карточки каждого работника. 

С родителями проводятся беседы по организации здорового питания детей, регистр 

протоколов не ведется. Внутренние проверки бракеражной комиссией не проводились, об 

этом говорит отсутствие пояснительных записок по внутренним проверкам. 

Разработаны годовые и квартальные планы осуществления государственных 

закупок. 

Решением рабочей группы по государственным закупкам было принято решение о 

проведении процедуры государственных закупок методом присуждении договоров 

небольшой стоимости на период январь месяц 2024 года, на общую сумму 158,9 тыс. леев 

(в.т.ч. НДС). 

Учебным заведением после утверждения бюджета опубликовано объявление на 

участие в автоматизированной информационной системе M-Tender по закупке продуктов 

питания с 15.01.2024. Присуждены договора о государственных закупках на поставку 

продовольственных товаров с 01 февраля 2024 со следующими экономическими 

операторами: 

 CC«Nivali-Prod» - мясо (говядины и свинины); 

 SRL «Meatpromcom» - (грудинки и бедра без косточки); 

 SRL «IUGINTERTRANS» - (хлеб и хлебобулочные изделия); 

 II« Sinteacova Svetlana» - (овощей и фруктов); 

 SRL Slavena - Lux- (рыба); 

 SRLChiupon - (сыпучие продукты); 

 SRL Serviabil - (молочные продукты). 

Руководствуясь п.4 Положения о государственных закупках, утвержденного 

Постановлением Правительства №870/2022 в случае, если стоимость закупки не 

превышает 50,0 тыс. леев без налога на добавленную стоимость (60,0 тыс. леев с НДС), 

закупающий орган имеет право осуществлять прямую закупку товаров на основании счета 

на оплату. Закупающему органу необходимо было после утверждения бюджета сразу дать 

объявление на закупку продуктов питания в автоматизированной информационной 

системе M-Tender методом ценовых оферт, а до завершения данной процедуры применить 

пункт (4) Постановления Правительства № 870/2022. 

При анкетировании учащихся 4 класса (14 учащихся); 8 класса (24 учащихся); на 

вопросы ответили следующим образом: 

Вопросы Да  

(%) 

иногда  

(%) 

Никогда (%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 47 50 3 

Посещаете ли вы школьную столовую 100   

Вы кушаете весь подаваемый завтрак      74 26  

Вкусная ли еда в вашей столовой 63  37,0 (бывает по-

разному) 

Устраивает ли вас объем порций подаваемый 

в школьной столовой 

     97  3,0 (выходят с 

чувством 



голода) 

Знакомят ли вас с организацией правильного 

питания 

    97 3   

Успеваете ли вы за перемену поесть и 

вернуться в класс до звонка на урок 

   79   21,0(не хватает 

времени) 

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 100% 

учащихся; вкусная ли еда в столовой ответили – 63 % учащихся, бывает по-разному 

ответили 37%; устраивает, ли объем порций ответили 97% учащихся; с чувством голода 

выходят из столовой 3 % учащихся; на вопрос успевают ли за перемену поесть и 

вернуться в класс до звонка на урок ответили 79 % учащихся, не хватает времени 21% 

учащихся. 

ПУ МТЛ им. С. Демиреля с. Конгаз  

В соответствии с данными нормативно-правовыми документами, в ПУ МТЛ им. С. 

Демиреля с. Конгаз организовано трехразовое горячее питание для учащихся в том числе: 

 обед и ужин - 4 раза в неделю источник финансирования (родительская плата); 

 бесплатный горячий завтрак – 5 раз в неделю источник финансирования (Фонд 

здоровое поколение). 

В учебном заведении функционируют 8 классов, по списочному составу обучаются 160 

учащихся. Организация приема пищи в учебном заведении осуществляется согласно 

утвержденного графика: 

 горячий завтрак - после 2, 3 и 4 уроков 

 обед после 6 – го урока (13:20 час) 

  ужин 19:00 – 19:30 (час) 

Медицинским работником представлено типовое 10-ти дневное меню для 

учащихся VIII - XII классов, на осеннем – зимний период, утвержденное Центром 

Общественного здоровья от 17 августа 2023 года с ежедневным трехразовым питанием. 

При проверке 10-ти дневного меню за три месяца фактическая норма по питанию в 

среднем составляет 16,30 леев в день на одного учащегося. 

Проведенный анализ фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 

2024 года (январь, февраль, март), при норме 16,50 с 01.01. 2024 года леев, показал 

следующее: 

Месяц 
Финансовая 

норма (леев) 

Освоение продуктов 

питания (факт) леев 

Отклонение от 

норматива (-/+) не 

исполнение/превышени

е (леев) 

8 -12 классы 5-12 классы 

Январь 16,50 16,40 - 0,10 

Февраль 16,50 16,27 - 0,23 

Март 16,50 16,24 - 0,26 

Итого:  16,30  

 Из данной таблицы видно незначительное отклонение от норматива (- 0,10 леев) в январе: 

( -0,23 леев) в феврале и (- 0,26 леев) в марте месяце. 

При проведенном анализе видно, что ежедневное меню раздачи не соответствует 

примерному10-ти дневному меню, а также при закладке продуктов не всегда соблюдаются 

физиологические нормы потребления.  

Меню на 12 апреля 2024 года  

1. Макароны отварные/ сливочным маслом (200гр/10гр) 

2. Бедро куриное запеченное (50гр) 260 грамм  

3. Хлеб/сливочным маслом (80/15)                                           

4. Печенье (80гр) 

5. Чай/сахаром (200гр) 



На момент проверки, при контрольном взвешивании одной порции на учащегося 

выявлено, что: 

 не соблюдается выдача полного объема порции согласно меню, в том числе: 

1. Макароны отварные/ бедро куриное запеченное - 238 гр. вместо 260 гр. 

2. Чай с сахаром - 166 гр. вместо 200 гр. 

 ответственными лицами за питание учащихся не проводится контрольное 

взвешивание блюд, что является не исполнением пунктов 82; 86(6), раздел Х 

Постановления Правительства РМ № 722 от 18.07.2018 года. 

Внутренние проверки бракеражной комиссией, также не проводятся, об этом 

говорит отсутствие пояснительных записок по внутренним проверкам. 

  Администрацией учебного заведения в 2023 году произведен ремонт пищеблока, 

приобретен и установлен пароконвектомат, а также миксер, овощерезка, мясорубка, 

холодильники (6шт.), посудомоечная машина, одна электроплита и одна газовая плита. 

Над варочной поверхностью установлена вытяжка. 

Ежедневно продукты питания отпускаются на кухню повару для приготовления 

блюд, повар является ответственным лицом за хранение продуктов, находящихся в 

пищеблоке и на складе, что противоречит пунктам 40; 41 раздела VI, ППРМ № 722 от 

18/07/2018 года.  

План мероприятий по профилактике пищевых отравлений утверждено 17.08.2023 

года, на период сентябрь – декабрь 2023 года, за этот период в план внесены изменения по 

контролю ответственных лиц, данное изменение не согласованно с руководителем ЦОЗ. 

Медицинским работником учебного заведения проводится с учащимися разъяснительная 

работа по соблюдению санитарно-гигиенических требований перед приемом пищи, 

ознакомлением учащихся организацией правильного питания. На общешкольных 

родительских собраниях, рассматриваются вопросы, касающиеся питания.  

Разработаны годовые и квартальные планы осуществления государственных 

закупок. 

Решением рабочей группы по государственным закупкам было принято решение о 

проведении процедуры государственных закупок методом присуждении договоров 

небольшой стоимости на период январь месяц 2024 года, на общую сумму 81,0 тыс.леев 

(в.т.ч. НДС) со следующими экономическими операторами: 

 MEATROMCOM - мясо (куриное); 

 SERVIABILSRL - молочные продукты. 

 SRL Maaviguvercin - (поставка овощей и фруктов); 

 II DIMITROGLO A - мясо (говядина, свинина); 

 SLAVENA – LUX SRL – поставка рыбы, круп и др. виды продуктов. 

 IUCINTERTRANS SRL - поставка хлеба и хлебобулочных изделий. 

Руководствуясь п.4 Положения о государственных закупках, утвержденного 

Постановлением Правительства №870/2022 в случае, если стоимость закупки не 

превышает 50,0 тыс. леев без налога на добавленную стоимость (60,0 тыс. леев с НДС), 

закупающий орган имеет право осуществлять прямую закупку товаров на основании счета 

на оплату. Закупающему органу необходимо было после утверждения бюджета сразу дать 

объявление на закупку продуктов питания в автоматизированной информационной 

системе M-Tender методом ценовых оферт, а до завершения данной процедуры применить 

пункт (4) Постановления Правительства № 870/2022. Учебным заведением после 

утверждения бюджета на 2024 год опубликовано объявление на участие в 

автоматизированной информационной системе M-Tender по закупке продуктов питания с 

22 января 2024 года. 

Присуждены договора о государственных закупках на поставку 

продовольственных товаров с 08 февраля 2024 со следующими экономическими 

операторами: 

 MEATROMCOM - мясо (куриное, говядина, свинина); 



 SERVIABILSRL - молочные продукты. 

 II ȘINTEACOVA SVETLANA - (овощи и фрукты); 

 SLAVENA – LUX SRL –  (рыба, круп и др. виды продуктов); 

 IUCINTERTRANS SRL -   ( хлеб и хлебобулочные изделия). 

При проверке налоговых накладных было выявлено, что Администрацией учебного 

заведения были предъявлены в устной форме претензии к поставщику MEATROMCOM за 

поставку не качественного мяса (куриное бедро 10 кг), после чего мясо возвращено 

поставщику. Акт о выявлении некачественного продукта (прил. №2 ППРМ № 722) 

комиссией учебного заведения не составлен, что является нарушением и не исполнением 

пункта 47, раздел VI ППРМ № 722 от 18/07/2018 года. 

В пищеблоке установлена информационная доска с инструкциями, правилами и сроком 

хранения продуктов питания (молочных продуктов, сыра, яйцо, мяса и мясных 

продуктов), с должностными инструкциями работников пищеблока.  

Ежедневное меню на момент проверки не вывешены на стенде в пищеблоке и в 

столовой, а также ежедневное меню с 01 -12 апреля не заверено подписью медицинского 

работника и старшего повара (пункт 58, раздел VII ППРМ № 722 от 18/07/2018 года). 

При анкетировании учащихся 8 класса (18 учащихся); 11 класса (13 учащихся); 12 

класса (24 учащихся) на вопросы ответили следующим образом: 

Вопросы Да  

(%) 

иногда  

(%) 

Никогда (%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 36,2 39,6 24,2 

Посещаете ли вы школьную столовую 50,0 36,2 8,0 

Вы кушаете весь подаваемый завтрак    13,8 70,7                15,5 

Вкусная ли еда в вашей столовой 25,9 13,8 60,3 (бывает по-

разному) 

Устраивает ли вас объем порций подаваемый в 

школьной столовой 

13,8 63,8 22,4 (выходят с 

чувством голода) 

Знакомят ли вас с организацией правильного 

питания 

   37,9 46,5 15,6 (очень редко) 

Успеваете ли вы за перемену поесть и вернуться 

в класс до звонка на урок 

19,0 53,4  27,6 (не хватает 

времени) 

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 86,2% учащихся; 

вкусная ли еда в столовой ответили - 25,9% учащихся; устраивает, ли объем порций 

ответили 13,8% учащихся; с чувством голода выходят из столовой 22,4 % учащихся.  

Учащиеся не привлекаются к дежурству в столовой, в порядке очереди берут свой 

завтрак, обед, ужин это естественно занимает определенное время, поэтому при 

анкетировании 81% учащихся отметили, что не успевают за перемену поесть и вернуться 

в класс до звонка на урок. Продолжительность перемен после 2,3,4 уроков по 10 минут 

(горячий завтрак), после 6 - го урока перемена 15 минут (обед). 

Согласно штатного расписания в учебном заведении 3 шт. единицы повара и 1 шт. 

единица кухонного рабочего. Всего питанием охвачено 160 учащихся.  

ПУ Гимназия им Н. Чебанова с. Конгаз  

В учебном заведении по списочному составу обучаются 266учащихся, из которых 

133 учащихся 1-4 классов и 133учащихся 5-9 классов. На момент проверки питанием было 

охвачено 258 учащихся. По уважительной причине отсутствовали 8 учащихся. 

 Организация приема пищи в учебном заведении осуществляется согласно утвержденного 

графика в 6 приемов первая смена (после 2,3,4,5,6 уроков), вторая смена после 7 урока. 

Общий процент охвата питанием детей 1-9 классов – 100 %. 

Комиссии представлено утвержденное Главным врачом Центра Общественного 

здоровья типовое 10-ти дневное меню для учащихся I-IX классов с ежедневным 

одноразовым питанием (горячий завтрак). Ежедневное меню раздачи составляется на 



основе примерного меню на 10 дней, с соблюдением физиологических норм потребления, 

из продуктов, имеющихся на складе учреждения. 

При проверке фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 2024 

года (январь, февраль, март), при норме 16,50 леев, составляет: 

 

Месяц 
Финансовая 

норма (леев) 

Освоение продуктов 

питания (факт) леев 

Отклонение от 

норматива (-/+) не 

исполнение/превышение 

(леев) 

1-12 классы 1-12 классы 

Январь 16,50 17,47 0,97 

Февраль 16,50 16,48 - 0,02 

Март 16,50 13,72 - 2,78 

Итого:  15,89  

 

Из вышеизложенного видно, что финансовые нормы не соблюдаются в марте месяце                    

(-2,78 леев), объясняется тем, что по просьбе родителей и учащихся в Великий пост 

готовится постная еда, в состав меню не входит мясо, рыба, молочная продукция и, 

соответственно, меню получается дешевле. 

После утверждения бюджета разработаны годовые и квартальные планы 

осуществления государственных закупок, но в начале января не было подано объявление 

в платформе M-Tender на закупку продуктов питания посредством ценовых оферт, так как 

сам процесс процедуры до завершения и момента заключения договоров продлился бы до 

конца января. Так как учащихся надо было кормить горячими завтраками, решением 

рабочей группы по государственным закупкам было принято решение о проведении 

процедуры государственных закупок методом присуждении договоров небольшой 

стоимости на период январь-февраль. Решением рабочей группы №1 от 05.01.2024 г. были 

заключены договора на поставку продуктов питания на общую сумму 179,8 тыс.леев со 

следующими экономическими операторами: 

1. SRL «Chiupon» SRL – поставка продовольственных товаров; 

2. CC«Nivali Prod» SRL - поставка продуктов животного происхождения; 

3. SRL «Serviabil» SRL - молочной продукции 

4. MeatPromCom» SRL – продукты птичьего происхождения; 

5. II Șinteacova S. – поставка овощей и фруктов 

6. S.A.Igintertrans - поставка хлеба и хлебобулочных изделий. 

Далее учебным заведением 14.02.2024г. организованы государственные закупки в 

автоматизированной информационной системе M-Tender по закупке продуктов питания 

до конца бюджетного 2024 года. Согласно части п.(1) ст.39 Закона государственных 

закупок №131/2015 закупающий орган прибегнул к присуждению договоров о 

государственной закупке по отдельным лотам и определил размер и предмет лотов при 

условии внесения этой информации в документацию по присуждению. 

На стадии периода рассмотрения предложений в Национальное Агентство по Разрешению 

споров поступила жалоба № 2490-09 от 19.02.2024г. от экономического оператора «SRL 

Baguette» с обвинением о дискредитации потенциала малого и среднего бизнеса. 

Экономический оператор просит установить необоснованность и незаконность 

Уведомления об участии, выданное заказчиком и аннулировать данное Уведомление. 

Обязать заказчика пересмотреть свое Уведомление об участии и сформировать отдельные 

лоты по каждому виду товаров, т.е. (56 лотов). 

На основании изложенного, согласно ст. 85 п.(14) и ст. 86 п. (3) из Закона №. 131/2015, 

Национальное Агентство по Разрешению споров вынесла решение № 03DS-7-24 от 

19.02.2024г. о приостановлении процедуры данной государственной закупки до 

разрешения жалобы. 



В связи с решением Национального Агентства по Разрешению споров в адрес 

администрации автоматизированной информационной системе M-Tender закупающий 

орган обратился с письмом-ходатайством №16 от 20.02.2024г. о приостановлении сроков 

подачи оферт по данной процедуре, так как закупающий орган не вправе заключать 

договор о государственных закупках до вынесения окончательного решения по жалобе 

Национальным агентством по разрешению споров. В связи с непредвиденными 

обстоятельствами до разрешения споров данная процедура не аннулирована, а 

приостановлена на неопределенный срок, и для бесперебойного питания учащихся 

гимназии горячими завтраками, рабочей группой по государственным закупкам было 

принято решении №2 от 20.02.2024г. о проведении еще одной процедуры небольшой 

стоимости по закупке продуктов питания. Были заключены договора небольшой 

стоимости на поставку продуктов питания с теми же вышеуказанными экономическими 

операторами на общую сумму 195,9 тыс.леев. 

Договоры о государственных закупках небольшой стоимости зарегистрированы 

закупающим органом в региональном казначействе министерства финансов и вступили в 

силу со дня его регистрации. Срок исполнения договоров согласно потребностям 

закупающего органа, рассчитаны с учетом требований закупки до 31.12.2024. 

Руководствуясь п.6 Положения о государственных закупках, утвержденного 

Постановлением Правительства №870/2022, при закупке товаров и услуг, стоимость 

которых составляет от 50,0 тыс. леев до 300,0 тыс. леев без налога на добавленную 

стоимость (360,0 тыс. с НДС) закупающий орган имеет право заключать прямые 

договоры с экономическим оператором, обеспечивая соблюдение норм, предусмотренных 

в пункте 8 данного постановления. На момент оценки оферты по государственной закупке 

небольшой стоимости видно, что ее стоимость превышает пределы, установленные в 

части (1) статьи 2 Закона № 131/2015 о государственных закупках. 

Общая сумма, заключенная посредством прямых договоров небольшой стоимости 

с экономическими операторами, превышает пороги, установленные законодательством 

(179,8 тыс. леев + 195,9 тыс. леев = 375,7 тыс. леев, в т.ч. НДС). До разрешения споров по 

процедуре закупки можно было не производить закупку небольшой стоимости второй раз, 

а увеличить стоимость первоначальных договоров до 50 %, при условии, что новая 

стоимость договоров не превысит пределы, предусмотренные в части (1) статьи 2 Закона 

№131/2015 о государственных закупках. 

Далее, по жалобе № 2490-09 от 19.02.2024г. от экономического оператора «SRL Baguette» 

Национальное Агентство по Разрешению споров приняло решение № 03В-139-24 от 

14.03.2024г. в пользу закупающего органа. После чего, в адрес администрации 

информационной системе M-Tender закупающий орган обратился с письмом-

ходатайством № 20 от 20.03.2024г. о возобновлении процедуры №MD-1707900101067. На 

данное письмо администрация M-Tender дает положительный ответ №29/610 от 

26.03.2024г. о возобновлении данной процедуры. 

Далее возобновилась подача оферт, завершен аукцион, произведена оценка, 

рабочей группой принято решение, которое отправлено в Агентство по государственным 

закупкам на рассмотрение. В данное время момент ожидания о принятии решения 

Агентством, с последующим заключением договоров с экономическими операторами, 

составления отчета по процедуре №MD-1707900101067, также, с дальнейшим 

предоставлением в Агентство по государственным закупкам. 

Однако, наряду с этим, в организации питания существует проблема в отсутствие 

единого пищеблока. Школьная столовая находится в здании образовательного 

учреждения на первом этаже в узком длинном помещении. В учебном заведении 

двухсменный режимом работы и есть проблемы с нехваткой посадочных мест в столовой, 

а существующая система перемен не позволяет организовать питание с выделением 

достаточного времени для приёма пищи. Как следствие – столы приходится накрывать 

заранее. В столовой 7 столов, стулья имеются в наличии, но в связи с тем, что само 



помещение столовой очень узкое и стулья занимают много места, со стороны прохода их 

пришлось убрать, дети завтракают стоя. Доставка готовой еды осуществляется в 

столовую/раздаточную на специализированном транспорте учебного заведения для 

перевозки продуктов питания, имеющем санитарный паспорт и санитарное разрешение. В 

самой раздаточной и происходит выдача кухонными работниками готовой продукции, где 

выполняются на должном уровне все требования к санитарно-техническому обеспечению 

организации школьного питания, инвентарю, посуде, таре, к санитарному состоянию и 

содержанию помещений, мытью посуды. Для мытья посуды установлены моечные ванны 

с подводкой горячей и холодной воды со смесителем. На двери в столовой висит график 

ежедневной уборки, дезинфекции, и проветривания столовой с указанием времени, и 

частоты, способа уборки и дезинфекции. 

Пищеблок находится в другом здании, в метрах 300-400 от основного корпуса учебного 

заведения, где ранее был старый детский сад. Помещение пищеблока чистое, сухое, 

светлое, оборудовано необходимой электробытовой техникой. Вытяжки нет, вентиляция 

естественная сквозная. Установлена электродуховка, электроплита с духовкой, 

электромясорубка, картофелечистка, 3 холодильника (1 для молочной продукции, 1 для 

мяса и 1 холодильник для хранения суточных проб). Хранение продуктов осуществляется 

в холодильниках в соответствии с санитарными нормами. Холодильное оборудование в 

рабочем состоянии, термометры имеются. Все технологическое оборудование в хорошем 

состоянии и соответствует санитарным требованиям и нормам. 

На стене висит информационная доска с инструкциями, правилами и сроком 

хранения продуктов питания (рыбы, творога и молочных продуктов, колбасы, сыра, яйцо, 

мяса и мясных продуктов). Ежедневное меню и график приема пищи вывешены на стенде 

в пищеблоке и в столовой, заверенное подписью руководителя учреждения, медсестры и 

старшего повара. 

           При проведении анкетирования по вопросу питания учувствовали 40 учащихся 4 и 

6 классов. Из проведенного опроса следует, что: 

  

Вопросы Да  (%) иногда  (%) Никогда 

(%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 59 41  

Посещаете ли вы школьную столовую 99 1  

Вы кушаете весь подаваемый завтрак 79 21                

Вкусная ли еда в вашей столовой 100   

Устраивает ли вас объем порций подаваемый в 

школьной столовой 

51 49  

Знакомят ли вас с организацией правильного 

питания 

100   

Успеваете ли вы за перемену поесть и вернуться 

в класс до звонка на урок 

89 11  

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 100% 

учащихся; вкусная ли еда в столовой ответили - 100% учащихся; устраивает, ли объем 

порций ответили 51% учащихся и 49% ответили, что иногда устраивает.  

 

ПУТЛ с. Чишмикиой 

На момент проверки питанием было охвачено 281 учащихся. В соответствии с 

данными нормативно-правовыми документами, в ПУТЛ с. Чешмикиой организовано 

горячее питание в три приема. 

Медицинским работником учебного заведения представлено утвержденное типовое 

10- ти дневное меню. Ежедневное меню раздачи составляется на основе примерного меню 

на 10 дней, с соблюдением физиологических норм потребления из пищевых продуктов, 



поступающих на склад учреждения. Закладка питания проводится из имеющихся на 

складе учреждения продуктов питания. Медицинским работником ведется журнал 

ежедневной посещаемости учащихся, питающихся в столовой. 

При проверке 10-ти дневного меню за три месяца фактическая норма по питанию в 

среднем составляет 16,29 леев в день на одного учащегося (фактический расход за три 

месяца составил 203,8 тыс.леев/ кол – во дето дней 12510) 

Проведенный анализ фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 

2024 года (январь, февраль, март), при норме 16,50 с 01.01. 2024 года согласно Приказа 

МОИ, показал следующее: 

Месяц 
Финансовая 

норма (леев) 

Освоение продуктов 

питания (факт) леев 

Отклонение от 

норматива (-/+) не 

исполнение/превышени

е (леев) 

1 -12 классы 1-12 классы 

Январь 16,50 12,25 - 4,25 

Февраль 16,50 16,27 0,23 

Март 16,50 17,70 1,20 

Итого:  16,29  

Из данной таблицы видно отклонение от норматива на (- 4,25леев) наблюдается в 

январе месяце, это объясняется тем, что учебным заведением после утверждения бюджета 

на 2024 год опубликовано объявление на участие в автоматизированной информационной 

системе M-Tender по закупке продуктов питания с 12.01.2024. Питание учащихся 

осуществлялось за счет остатков на складе продуктов питания по состоянию на 01.01.2024 

года. 

На момент проверки, при контрольном взвешивании одной порции на учащегося 

соблюдается выдача полного объема порции согласно меню.  

Пищеблок учебного заведения оборудован всем необходимым 

электрооборудованием: две электроплиты четырех камфорные с духовками, жарочный 

шкаф с тремя отсеками, электромясорубка, электробойлер, для хранения продуктов 

питания установлены две морозильные камеры и три холодильника, а также имеется 

овощерезка, которая не используется по назначению и электросковорода в не рабочем 

состоянии. В пищеблоке установлены разделочные столы из нержавеющей стали, все 

столы промаркированы. Над варочной поверхностью установлена электровытяжка.  

Медицинским работником проводятся мероприятия по обучению детей и учащихся 

навыкам здорового образа жизни (ведется журнал регистрации протоколов). Заведующий 

хозяйством проводит мероприятия по обучению и инструктажу вспомогательного 

персонала относительно соблюдения санитарно-эпидемиологических норм и ведет учет 

личной карточки на каждого работника. 

Администрацией учебного заведения с родителями проводятся беседы по 

организации здорового питания детей (регистр протоколов не ведется). Внезапные 

внутренние проверки бракеражной комиссией не проводились, об этом говорит 

отсутствие пояснительных записок по внутренним проверкам. 

Ежедневное меню и график приема пищи вывешены на стенде в пищеблоке и в 

столовой с подписями руководителя учреждения, повара и медицинского работника. На 

каждого работника пищеблока, медработника и заведующего хозяйственной части 

составлены должностные инструкции, с последующим ознакомлением. 

Разработаны годовые и квартальные планы осуществления государственных 

закупок. 

Присуждены договора о государственных закупках на поставку продовольственных 

товаров через M-Tende с 05 февраля 2024 со следующими экономическими операторами: 



 SA «IUGINTERTRANS» - сумма с НДС 51,7 тыс. леев (хлеб и хлебобулочные 

изделия); 

 SA «FabricadeuntdinFloresti» - сумма 71,4 тыс.леев (молочная продукция); 

 SOCIALITATEACOMERCIALA «SLAVENALUX» » S.R.L.-на сумму 179.9 тыс.лей 

(мясо, рыба, сыр, яйцо, горошек, соки и т.д.); 

 SOCIALITATEACOMERCIALA «BAGUETTE» S.R.L.- на сумму 129,5 тыс. леев 

(крупы и овощи).  

При проведении анкетирования по вопросу питания учувствовали 40 учащихся 4 и 

6 классов. Из проведенного опроса следует, что: 

Вопросы Да  

(%) 

иногда  (%) Никогда 

(%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 75 20 5 

Посещаете ли вы школьную столовую 70 28 2 

Вы кушаете весь подаваемый завтрак 30 65            5    

Вкусная ли еда в вашей столовой 45 2 (кормят не 

вкусно) 

53 

(бывает 

по-

разному) 

Устраивает ли вас объем порций подаваемый в 

школьной столовой 

45 53 

(достаточно) 

2 ( 

выходят с 

чувством 

голода) 

Знакомят ли вас с организацией правильного питания 80 10 (очень 

редко) 

10 

Успеваете ли вы за перемену поесть и вернуться в 

класс до звонка на урок 

55 43 (бывает 

по разному) 

2 (не 

хватает 

времени) 

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 98 % 

учащихся; вкусная ли еда в столовой ответили - 45% учащихся, бывает, по-разному 

ответили 43% учащихся; устраивает, ли объем порций ответили 98% учащихся.  

ПУТЛ им. С. Экономова с. Етулия  

В соответствии с данными нормативно-правовыми документами, в учебном 

заведении организовано бесплатное горячее питание (5 дней в неделю) для учащихся 1-4 

классов и 5 – 12 классов из Фонда здоровое поколение.  

В ПУ Теоретическом лицее им. С. Экономова по списочному составу обучаются 

223 учащихся, из которых 81 учащийся 1-4 классов, 106 учащихся 5-9 классов и 36 

учащихся 10-12 классов. На момент проверки питанием было охвачено 199 учащихся. По 

уважительной причине отсутствовали 24 учащихся. Организация приема пищи в учебном 

заведении осуществляется согласно утвержденного графика в 3 приема (после 2,3,4 

уроков). Общий процент охвата питанием детей 1–12 классов – 100 %. 

Комиссии представлено утвержденное Главным врачом Центра Общественного 

здоровья типовое 10-ти дневное меню для учащихся I-XII классов с ежедневным 

одноразовым питанием (горячий завтрак). Ежедневное меню раздачи составляется на 

основе примерного меню на 10 дней, с соблюдением физиологических норм потребления, 

из продуктов, имеющихся на складе учреждения. 

При проверке 10-ти дневного меню за три месяца фактическая норма по питанию в 

среднем составляет 16,00 леев в день на одного учащегося (фактический расход за три 

месяца составил 176,1 тыс.леев/ кол – во дето дней 11005) при норме 16,50 леев. 

Анализ фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 2024 года 

(январь, февраль, март), показал, что: 

 

Месяц Финансовая Освоение продуктов Отклонение от норматива 



норма (леев) питания (факт) леев (- /+) 

неисполнение/превышение 

(леев) 

1- 12 классы 1-12 классы 

Январь 16,50 16,25 - 0,25 

Февраль 16,50 14,97 -1,53 

Март 16,50 16,96 0,46 

Итого:  16,00  

Из данной таблицы видно отклонение от норматива на (- 0,25леев) наблюдается в 

январе месяце, (-1,53) в феврале, это объясняется тем, что после утверждения бюджета на 

2024 год разработаны годовые и квартальные планы осуществления государственных 

закупок. Из-за географического расположения населенного пункта и при небольших 

заказах (223 учащихся), поставщики - экономические операторы отказываются поставлять 

товар каждый день, или через день в небольших количествах. В связи с чем рабочая 

группа приняла решение не объявлять процедуру закупки продуктов питания в 

автоматизированной информационной системе M-Tender, а применить процедуру 

методом присуждения договоров небольшой стоимости с местными поставщиками на 

первое полугодие на сумму 257,8 тыс.леев. По той же причине закупается филе, бедро и 

крыло куриное не охлажденное, а замороженное (предварительно согласовано с Центром 

Общественного Здоровья и Территориальным Управлением по безопасности пищевых 

продуктов). 

При выборочном контрольном взвешивании готового горячего завтрака комиссией 

было отмечено, что учащимся выдаются порции в полном объеме согласно утвержденного 

меню и утвержденных норм. Меню ежедневного распределения составляется поваром, 

или помощником повара, под роспись. Меню утверждается директором образовательного 

учреждения. Один экземпляр меню сохраняется у ответственного лица, а второй 

отправляется в бухгалтерию учебного заведения. Ежедневное меню размещено на доске 

объявлений для родителей, и в пищеблоке. Ежедневно продукты питания отпускаются на 

кухню повару для приготовления блюд в соответствии с нормами раскладки продуктов 

питания.  

Помещение пищеблока оборудовано. За счет трансфертов спец.назначения 

приобретены 10 разделочных столов из нержавеющей стали. В столовой установлены две 

4-х камфорные электроплиты с духовками и две газовые 4-х конфорные плиты, электро-

сковорода. Над варочной поверхностью установлена электровытяжка, но не в рабочем 

состоянии. Вентиляция естественная сквозная, приточно-вытяжная.  

В наличии имеется холодильник для молочной продукции с морозильной камерой для 

хранения мяса. Также отдельная морозильная камера для мяса. Отдельный небольшой 

холодильник для хранения суточных проб. Холодильное оборудование новое, в рабочем 

состоянии, термометры имеются. Все технологическое оборудование в хорошем 

состоянии и соответствует санитарным требованиям и нормам. 

Внутренним приказом учреждения № 25 от 11.09.2023г.  создана бракеражная комиссия. 

Члены бракеражной комиссии ежедневно оценивают качество готовых блюд, 

заносят в «журнал бракеражной готовой продукции» результаты органолептической 

оценки приготовления пищи. Осуществляют мониторинг и оценивание соответствия 

ассортимента количества продуктов ежедневному меню раздачи. 

Специальным приказом №10 от 105.09.2023г. создана рабочая группа по 

государственным закупкам в пределах имеющихся штатов, где председателем рабочей 

группы является руководитель учебного заведения. Закупающим органом установлены 

обязанности и функции каждого члена группы в отдельности, необходимые для 

выполнения в рамках процедур публичных закупок. 

Разработаны годовые планы осуществления государственных закупок. Присуждены 

договора о государственных закупках на поставку продовольственных товаров. В январе 



2024 года на первое полугодие была осуществлена процедура государственных закупок, 

заключены прямые договоры небольшой стоимости по продуктам питания на первое 

полугодие со следующими экономическими операторами: 

1. S.A. «IginterTrans» - поставка хлеба и хлебобулочных изделий; 

      2. S.A.«Fabrica de Unt din Florești» - поставка молочной продукции; 

      3. SRL «Baguette» SRL – поставка продовольственных товаров, овощей и фруктов. 

Договоры о государственных закупках небольшой стоимости зарегистрированы 

закупающим органом в региональном казначействе Министерства финансов и вступили в 

силу с даты его регистрации. Срок исполнения договора согласно потребностям 

закупающего органа, рассчитан с учетом требований закупки до 31.12.2024г. 

Осуществляется хранение и учет всех документов, составленных и примененных в рамках 

процедур государственной закупки. Пищевые продукты принимаются от экономических 

операторов завхозом учебного заведения в отдельное складское помещение. Ведется 

запись принятых продуктов в журнале приема-передачи, который подписывают обе 

стороны. 

Введены в годовой план учреждения вопросы, которые обсуждаются на 

административном совете, общих собраниях с родителями, относительно выполнения 

физиологических норм потребления и финансовых норм, качества и разнообразия 

полученных пищевых продуктов, навыков детей по здоровому питанию. 

           При проведении анкетирования по вопросу питания участвовал 31 ученик 1 и 12 

классов. Из проведенного опроса следует, что: 

Вопросы Да  

(%) 

иногда  

(%) 

Никогда 

(%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 83 17  

Посещаете ли вы школьную столовую 100   

Вы кушаете весь подаваемый завтрак 61 39                

Вкусная ли еда в вашей столовой 100   

Устраивает ли вас объем порций подаваемый в 

школьной столовой 

100   

Знакомят ли вас с организацией правильного питания 100   

Успеваете ли вы за перемену поесть и вернуться в 

класс до звонка на урок 

89 11  

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 100% 

учащихся; вкусная ли еда в столовой ответили - 100% учащихся; устраивает, ли объем 

порций ответили 100 % учащихся.  

 

ПУГимназия им. С. Руденко г. Вулканешты 

Комиссии представлено утвержденное Главным врачом Центра Общественного 

здоровья типовое 10-ти дневное меню для учащихся I - IX классов, от 26.02.2024 года с 

ежедневным питанием (горячий завтрак). Закладка питания проводится из имеющихся на 

складе учреждения продуктов питания, медицинским работником ведется журнал 

ежедневной посещаемости учащихся, питающихся в столовой. При проверке 10-ти 

дневного меню за три месяца фактическая норма по питанию в среднем составляет 16,20 

леев в день на одного учащегося (фактический расход за три месяца составил 245,2 

тыс.леев/ кол – во дето дней 15137). 

Проведенный анализ фактической нормы на питание учащихся за первый квартал 

2024 года (январь, февраль, март), при норме 16,50 с 01.01. 2024 года согласно Приказа 

МОИ, показал следующее: 

 

 

 

 



 

 

Месяц 
Финансовая 

норма (леев) 

Освоение продуктов 

питания (факт) леев 

Отклонение от 

норматива (-/+) не 

исполнение/превышени

е (леев) 

1-9 классы 1-9 классы 

Январь 16,50 11,95 - 4,55 

Февраль 16,50 16,91 0,41 

Март 16,50 17,09 0,59 

Итого: Х 16,20  

Из данной таблицы видно существенное отклонение от норматива (- 4,55леев) в 

январе месяце сложилось в связи с тем, что договора на 

поставку продуктов питания заключены с 29 января 2024 года , 

до заключения договоров через автоматизированную 

информационную систему M-Tender питание учащихся 

осуществлялось за счет остатков на складе продуктов питания 

по состоянию на 01.01.2024 года. 

При проведенном анализе примерного 10-ти дневного 

меню видно, что ежедневное меню раздачи соответствует 

примерному10-ти дневному меню, а также при закладке продуктов соблюдаются 

физиологические нормы потребления.                                                   

На момент проверки, при контрольном взвешивании одной порции на учащегося 

соблюдается выдача полного объема порции согласно меню. Ответственными лицами за 

питание учащихся проводится контрольное взвешивание блюд, также проводятся 

внутренние проверки питания. Пояснительные записки (протоколы) по внутренним 

проверкам отсутствуют. 

  Произведен ремонт пищеблока, приобретено и установлено следующее 

оборудование: жарочный шкаф, овощерезка, электро-мясорубка, холодильники (3шт.), 

морозильные камеры (2шт.), электроплиты одна четырех камфорная и одна шести 

камфорная, электробойлеры (2шт). Над варочной поверхностью установлена вытяжка. Все 

технологическое оборудование в хорошем состоянии и соответствует санитарным 

требованиям и нормам. Имеются отдельные холодильники для молочной продукции, для 

мяса и отдельный холодильник для хранения суточных проб. 

Ежедневно продукты питания отпускаются на кухню повару для приготовления 

блюд в соответствии с нормами раскладки продуктов питания и данными о численности 

учащихся. Повар является ответственным лицом за хранение продуктов, находящихся в 

пищеблоке и на складе, что противоречит пунктам 40; 41 раздела VI, ППРМ № 722 от 

18/07/2018 года.  

Специальным приказом создана рабочая группа по государственным закупкам в 

пределах имеющихся штатов, где председателем рабочей группы является руководитель 

учебного заведения. Закупающим органом установлены обязанности и функции каждого 

члена группы в отдельности, необходимые для выполнения в рамках процедур публичных 

закупок. 

Медицинским работником учебного заведения проводятся с учащимися 

разъяснительная работа по соблюдению санитарно-гигиенических требований перед 

приемом пищи, ознакомлением учащихся организацией правильного питания. На 

общешкольных родительских собраниях, рассматриваются вопросы, касающиеся питания 

(ведутся протоколы заседаний). Учебным заведением после утверждения бюджета на 2024 

год опубликовано объявление на участие в автоматизированной информационной системе 

M-Tender по закупке продуктов питания с 10 января 2024 года. 



Присуждены договора о государственных закупках на поставку 

продовольственных товаров с c 29 января 2024 года со следующими экономическими 

операторами: 

 NOBIL PREST SRL - мясо (куриное, свинное, говядина), рыба, крупы и др. виды 

продуктов; 

 SA Fabrica de unt Florești -  (молочные продукты); 

 Baguette SRL  -  (овощи и фрукты); 

 IUCINTERTRANS SRL -  ( хлеб и хлебобулочные изделия) 

В пищеблоке установлена информационная доска с инструкциями, правилами и 

сроком хранения продуктов питания (молочных продуктов, сыра, яйцо, мяса и мясных 

продуктов), а также должностные инструкции работников пищеблока. Ежедневное меню 

на момент проверки вывешен на стенде в пищеблоке и в столовой, заверено подписью 

руководителя, медицинского работника и старшего повара. 

При анкетировании учащихся 5 класса (20 учащихся); 9 класса (35 учащихся); на 

вопросы ответили следующим образом: 

Вопросы Да  

(%) 

иногда  

(%) 

Никогда (%) 

Завтракаете ли вы ежедневно дома 67,3 25,4 7,3 

Посещаете ли вы школьную столовую 67,3 23,6 9,1 

Вы кушаете весь подаваемый завтрак     

49,1 

43,6                   7,3 

Вкусная ли еда в вашей столовой 65,4 5,5 29,1 (бывает по-

разному) 

Устраивает ли вас объем порций подаваемый в 

школьной столовой 

45,5 49,1 5,4 (выходят с 

чувством голода) 

Знакомят ли вас с организацией правильного 

питания 

    

81,9 

7,2 10,9 (очень редко) 

Успеваете ли вы за перемену поесть и вернуться 

в класс до звонка на урок 

63,6 32,8 3,6 (не хватает 

времени) 

Из вышеизложенной таблицы видно, что школьную столовую посещают 90,9% 

учащихся; вкусная ли еда в столовой ответили – 70,9% учащихся; устраивает, ли объем 

порций ответили 94,6% учащихся; с чувством голода выходят из столовой 5,4 % 

учащихся.  Учащиеся учебного заведения привлекаются к дежурству в столовой и на 

вопрос успевают ли за перемену поесть и вернуться в класс до звонка на урок ответили 

96,4% учащихся. 

 

ПУТЛ Luceafărul г. Вулканешты 

Во исполнение Приказа Главного управления образования № 01/1-08 - 178 от 08 

апреля 2024 года «О проведении тематического мониторинга по организации горячего 

питания учащихся I - XII классов в учебных заведениях автономии». 

Комиссией был осуществлен мониторинг ПУТЛ Luceafărul г. Вулканешты 24 

апреля 2024 года, о исполнении администрацией учебного заведения и ответственных лиц 

за организацию питания учащихся I - XII классов ряда рекомендаций согласно 

проведенного мониторинга от 14.12.2023 года: 

1. Соблюдаются физиологические нормы потребления и финансовые нормы, 

установленные на одного учащегося в день для питания в общеобразовательных 

учреждениях, согласно совместного приказа МОИ, Министерства финансов РМ (№1от 

02.01.2024г,) и Закона АТО Гагаузия О Фонде "Здоровое поколение" №13-VIII/VI от 

10.11.2017 года. 

2. Изучены нормативные акты, регламентирующие организацию питания учащихся 

 с учетом внесенных изменений. 



3. Бракеражной комиссией учебного заведения по состоянию на 01.01.2024 года 

осуществлен внутренний контроль и мониторинг уровня удовлетворенности качеством 

питания учащихся, внесены изменения в перспективное 10-ти дневное меню и 

согласовано с Центром Общественного Здоровья. 

4. Медицинский работник следить за соответствием физиологической нормы 

потребления для каждого учащегося с показаниями перспективного меню. 

5. Установлена информационная доска в пищеблоке с инструкциями и правилами 

срока хранения продуктов питания (молочных продуктов, сыра, яйцо, мяса и мясных 

продуктов) и должностные обязанности работников пищеблока. 

6. Администрацией учебного заведения в январе месяце 2024 

года приобретено и установлено в пищеблок 

пароконвектомат, а также после ремонта 

установлен электро–котел (объемная кастрюля), 

для приготовления вторых блюд.  

Учебным заведением после утверждения бюджета 

на 2024 год опубликовано объявление на участие в 

автоматизированной информационной системе M-Tender по закупке 

продуктов питания с 25 января 2024 года; 

Присуждены договора о государственных закупках на поставку родовольственных 

товаров с 06 февраля 2024года (питание учащихся осуществлялось за счет остатков на 

складе продуктов питания по состоянию на 01.01.2024 года). 

При проверке ежедневного меню учебных заведений, видно, что рацион питания 

учащихся разнообразен, питание детей соответствует принципам щадящего питания, 

предусматривающее использование определенных способов приготовления блюд, таких 

как варка, приготовление на пару, тушение. Исключены продукты с раздражающими 

свойствами. В меню включены следующие виды продуктов питания: крупы (манная, 

ячневая, гречневая, кукурузная, рис, овсяная), макаронные изделия твердых сортов, 

бобовые, мясо (куриное, свиное и говядина), молочные продукты (молоко, творог, 

сметана, кефир, сливочное масло, сыр), яйцо, рыба, овощи (свекла, картофель, морковь, 

капуста, лук, огурцы свежие), фрукты (мандарины, лимон, бананы яблоко), семена: 

кунжута, льна, тыквы, подсолнуха, а также какао, соки, чернослив, томаты в собственном 

соку. 

Учет продуктов питания ведется на карточках количественно-суммового учета 

материальных ценностей и в оборотной ведомости. При этом записи в нее вносятся на 

основании данных: 

 накопительной ведомости по приходу продуктов питания, для обобщения сведений 

о поступлении продуктов питания в течение месяца. Она составляется по каждому 

наименованию продуктов питания с указанием поставщиков; 

 накопительной ведомости по расходу продуктов питания, служит для обобщения 

сведений о расходовании продуктов питания в течение месяца. Записи в ней 

вносятся ежедневно на основании Меню-требований и других документов, 

прилагаемых к ведомости. Накопительная ведомость также составляется по 

каждому наименованию продуктов питания. Итоговые данные по данной ведомости 

по окончании месяца записываются в Журнал операций по выбытию и 

перемещению нефинансовых активов. 

В оборотной ведомости по нефинансовым активам подсчитываются обороты и 

выводятся остатки на конец месяца, которые сверяются с данными счетов Главной книги. 

Поступление продуктов питания отражается в бухгалтерском учете на основании товарно-

сопроводительных документов поставщика.  

Для организации питания администрацией учебного заведения изданы 

следующие приказы: 

 Об утверждении графика приема пищи питании учащихся. 



 О создании бракеражной комиссии. 

 О создании комиссии по приемке продуктов питания. 

 О функциональных обязанностях ответственных лиц за организацию питания. 

Ответственными лицами ведется следующая документация: 

 Бракеражный журнал по приему продуктов питания. 

 Журнал бракеража готовой продукции. 

 Журнал бракеража сырой продукции. 

 Журнал регистрации уборки в обеденном зале. 

 Журнал перспективного меню. 

 Амбулаторный журнал. 

 Журнал регистрации работы по гигиеническому обучению учащихся и персонала. 

 Журнал учета инфекционных заболеваний. 

 Диспансерный журнал. 

 Журнал по проверке на педикулез. 

 Журнал регистрации справок. 

 Журнал учета профилактических прививок. 

 Регистр температурного контроля и влажности воздуха. 

 Регистр температурного контроля при хранении пищевых продуктов. 

 Журнал гнойничковых заболеваний. 

 Журнал дезинфекции, дезинсекции, дератизации. 

 Журнал по мониторингу состояния здоровья персонала и рабочей одежды. 

 Годовой план медсестры. 

Ежедневно продукты питания отпускаются на кухню повару для приготовления 

блюд в соответствии с нормами раскладки продуктов питания, с учетом количества 

учащихся в предыдущий день. Медицинским работником ведется журнал ежедневной 

посещаемости учащихся, питающихся в столовой. 

Повар является ответственным лицом за хранение продуктов, находящихся в пищеблоке 

(на кухне).  

Перед приемом пищи, учащиеся моют руки с мылом, затем садятся за накрытые 

столы. Для мытья рук при входе в столовую установлены раковины, электрополотенца для 

сушки рук, дозаторы с жидким мылом. Состояние помещений 

обеденного зала соответствуют санитарным требованиям – чисто, 

уютно, светло и просторно. Столовые оснащены необходимым 

количеством мебели - столов и стульев, внутренние санузлы в рабочем 

состоянии.  

 

Столовые обеспечены достаточным количеством столовой посуды и приборами из 

расчета не менее трех, двух комплектов на одно посадочное место, в целях соблюдения 

правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями настоящих санитарных 

правил, а также шкафами для ее хранения. При организации питания используется 

фарфоровая, фаянсовая и из нержавеющей стали посуда, отвечающая требованиям 

безопасности для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые 

приборы (ложки, вилки, ножи), посуда для приготовления и хранения готовых блюд 

изготовлена из нержавеющей стали. 

Ежедневно, сразу же после завершения работы, полы, включая водостоки, стены в 

зонах обработки пищевых продуктов тщательно очищаются и дезинфицируются. Столы 

моют горячей водой с добавлением моющих, дезинфицирующих средств, используя 

специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной 

ветоши. Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально 

отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов. Уборка 

столовой проводится после приема пищи. Столы моют горячей водой с добавлением 

моющих средств, используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару 



для чистой и использованной ветоши. Моющие и дезинфицирующие средства хранят в 

таре изготовителя в специально отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно 

от пищевых продуктов. 

Гигиенические средства – моющие и дезинфицирующие средства соответствуют 

предназначению, используются в требуемых концентрациях и санкционированы для 

использования в этих целях. 

Медицинский работник осуществляет ежедневный медицинский контроль 

персонала пищеблока и склада по хранению продуктов питания и соблюдение ими личной 

гигиены. Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях 

столовой. Не привлекаются учащиеся к работам, связанные с приготовлением пищи, 

чистке овощей, раздаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.  В 

пищеблоке разделочные столы с гигиеническим покрытием. Для мытья посуды 

установлены ванны-раковины из нержавеющей стали с подачей холодной/горячей воды. 

Столы, доски и ножи промаркированы. Кухонная посуда хранится на специальных 

полках, стеллажах, мелкий инвентарь - в шкафах.  

Хранение продуктов осуществляется в холодильниках в соответствии с 

санитарными нормами. Холодильники для молочной продукции, для хранения (мяса, 

рыбы). С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается проба от 

каждой партии приготовленных блюд. Сбор суточных проб осуществляется в количестве 

не менее 150 гр. каждого продукта, производятся ежедневно в соответствии с меню. 

Сбором суточных проб занимается медсестра учебного заведения, в отсутствии медсестры 

обязанности возлагаются на старшего повара. Суточные пробы собираются в стерильный 

сосуд, который закрывается и имеет маркировку «суточные пробы», хранятся в отдельном 

холодильнике, специально предназначенном для этой цели, в отдельных контейнерах на 

каждый день при температуре от 1° C до + 4 ° C в течение 72 часов, в сопровождении 

ежедневного меню выдачи. Все технологическое оборудование в хорошем состоянии и 

соответствует санитарным требованиям и нормам. 
Работники пищеблока обеспечены специальной санитарной одеждой (халат, 

головной убор, легкая нескользкая рабочая обувь). К работе допущены лица, имеющие 

соответствующую профессиональную квалификацию, при поступлении на работу, и 

периодические медицинские осмотры в установленном порядке. Все работники 

пищеблока имеют медицинские книжки и своевременно проходят медосмотр.  
Продукты питания поставляются в учреждение в количестве, запрашиваемом 

согласно предварительной заявке. Экономические агенты поставляют в учреждение 

продукты, в упаковке производителя, с четким указанием срока годности от даты 

производства или изготовления. Пищевой продукт в фасованном виде соответствует 

показателям качества, безопасности и маркировки, предусмотренным в санитарном 

законодательстве и законодательстве о безопасности пищевых продуктов. Пищевые 

продукты сопровождаются документами, подтверждающими их происхождение и 

качество, а именно: 
1) ветеринарно-санитарный сертификат для продуктов животного происхождения, 

таких как мясо, рыба, молочные продукты, яйца; 

2) сертификат безопасности – для продуктов неживотного происхождения, таких как 

овощи, фрукты, кондитерские изделия; 

3) сертификат качества и/или сертификат соответствия – для всех видов продуктов. 

Копии сертификатов, накладных, сопровождающих продукты питания в учреждение, 

заверяются подписью уполномоченного лица экономического агента.  

Обеспечение образовательного учреждения пищевыми продуктами осуществляется 

с помощью специализированного транспортного средства. При приёме продукции 

проверяется: целостность упаковки, соответствие названия продукта на упаковке/этикетке 

названию поставленного продукта, срок годности, количество, качество и соответствие им 

сопроводительным документам, таким как сертификаты безопасности, качества, 



соответствия и санитарно-ветеринарные, налоговые фактуры с мокрой печатью.                        

При приёме пищевых продуктов ответственное лицо записывает принятые продукты в 

журнале приема-передачи, который подписывают обе стороны. После приёмки продукты 

питания размещаются в строгом соответствии с условиями хранения, указанными на 

упаковке, в холодильных камерах/холодильниках или на складе с соблюдением правил 

товарного соседства и маркировки стеллажей. 

В учебных заведениях имеется отдельный склад для хранения продуктов питания и 

овощей. Все сыпучие продукты, крупы хранятся в фасованных закрытых пакетах, на 

стеллажах проветриваемых помещениях, что соответствует требованиям хранения 

продуктов питания. 

 

На основании вышеизложенного рекомендуется следующее: 

Руководителям и ответственным лицам за организацию питания учащихся учебных 

заведений: ПУ ТЛ им. Т. Занет с. Конгаз, ПУМТЛ им. С. Демиреля с. Конгаз. ПУТЛ с. 

Чишмикиой, ПУГимназия им. С. Руденко г. Вулканешты: 

1) изучить нормативные акты, регламентирующие организацию питания 

учащихся, Постановления Правительства РМ №722/2018, Приказ №638/2016 с 

учетом внесенных изменений;  

2) своевременно проводить процедуру о государственных закупках и заключение 

договоров на поставку продовольственных товаров согласно действующих 

нормативных актов; 

3) на Административном совете, общих родительских собраниях, проводить 

мероприятия по информированию/инструктажу персонала образовательного 

учреждения о соблюдении санитарно – эпидемиологических норм, обеспечении 

здорового и сбалансированного питания детей, профилактике пищевых 

отравлений, а также о мероприятиях по информированию родителей 

относительно организации питания учащихся в учебном заведении (вести 

протоколы заседаний). 

ПУ Гимназия им. Н. Чебанова с. Конгаз, ПУТЛ им. С Экономова с. Етулия: 

1) осуществлять государственные закупки небольшой стоимости через АИС 

«ГРГЗ», прямые закупки, строго придерживаясь оценочной стоимости, 

установленной в Постановлении Правительства №870 от 14.12.2022г.; 

2) расчет оценочной стоимости договора о государственных закупках небольшой 

стоимости осуществлять в соответствии с общими правилами, установленными 

в нормативных актах, действующих в области государственных закупок. В 

случае разделения на лоты ориентировочная стоимость закупки определяется 

отдельно по каждому лоту. 

ПУ Гимназия им. Н. Чебанова с. Конгаз: 

1) на момент оценки оферты по государственной закупке небольшой стоимости 

если ее стоимость превышает пределы, установленные в части (1) статьи 2 

Закона № 131/2015 о государственных закупках, отказаться от присуждения 

договора о государственных закупках небольшой стоимости и применять 

процедуру государственных закупок, установленную в нормативных актах в 

области государственных закупок; 

2) максимально разнообразить рацион питания в постные дни путем использования 

достаточного ассортимента продуктов и различных способов кулинарной 

обработки. Восполнение дефицита витаминов и других микроэлементов в 

питании учащихся за счет корректировки рецептур и использования 

обогащенных продуктов. 

Бракеражной комиссии: ПУТЛ им.Т. Занет с. Конгаз, ПУ МТЛ им. С. Демиреля с. 

 Конгаз: 




